
Pain perdu brioché et sa glace vanille
Palet Forêt noire, chocolat et cerise

BRASSERIE DE L’AERODROME - brasserie@aerodromedenamur.be - 081/55.93.53

Filet de Dorade Royale, crème de chorizo, Risoni et
butternut
Ballotine de volaille farcie aux cèpes et marrons,
purée de céleri rave, pommes grenailles et chiconette
Strozzapreti, champignons et stracciatella (VG)

Plats

Menu 
Créatif

Entrée + plat + dessert : 50,00€ TVAC
Entrée + plat : 40,00€ TVAC
Plat + dessert : 38,00€ TVAC

Entrées
Escalope de foie gras poêlé, compote de kumquats et
mini foccacia
Carpaccio de veau, céleri rémoulade et œuf dur
Crème de chou-fleur au miso et champignons (VG)

Desserts

MENU “PETIT” PILOTE - 17,50€
• Spaghetti à la bolognaise , Nuggets de poulet - compote de pommes -frites, 
Poisson pané - sauce tartare - frites ou Boulettes sauce liégeoise - frites
+ +1 eau plate/pét.ou grenadine/menthe ou 1 jus
+ boule de glace (parfum au choix)



BRASSERIE DE L’AERODROME - brasserie@aerodromedenamur.be - 081/55.93.53

FORMULE FINGERFOOD “APÉRITIF SIMPLE” : 
7€/pers

Planches apéritives mixtes salaisons et fromages

FORMULE FINGERFOOD “APÉRITIF COMPLÈTE” :
15€/PERS

Planches apéritives mixtes salaisons et fromages
Assiettes de crudités avec sauces
Assortiment Zakouskis froids et chauds

FORMULE BOISSONS APÉRITIF + REPAS :
25€/PERS

1 coupe de bulles ou 1 bière au fut ou 1 mocktail de
fruit par personne
1/2 bouteille d'eau, 1/2 bouteille de vin OU 3 softs,
1 café / thé

Fingerfood
et boissons

FORFAIT FINGERFOOD

Forfait BOISSONS


