DE LAERODROME

HORAIRE D'OUVERTURE

BAR

LUNDI, MARDI,MERCREDI DE 10H30 A 20H00
JEUDI ET VENDREDI DE 10H30 A 23H00
SAMEDI DE 9HOO0 A 23H00
DIMANCHE DE 9HOO A 20HO00

RESTAURANT

DU LUNDI AU DIMANCHE DE 12H00 A 14H30
JEUDI, VENDREDI ET SAMEDI SOIR DE 18H00 A 21H30

RUE CAPITAINE AVIATEUR JACQUET, 44 - 5020 SUARLEE (NAMUR)
MAIL : BRASSERIE@AERODROMEDENAMUR.BE
TEL. : 081-565-93-53

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS
OU LISTE DES ALLERGENES, N'HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU COMPTOIR



mailto:BRASSERIE@AERODROMEDENAMUR.BE

NOS BOISSONS

« KIRR CASSIS 7.00
« KIRR ROYAL 9.00
« MARTINI BLANC/ROUGE 7.50
« CAMPARI 7.50
* PISANG 7.50
- BATIDA DE COCO 7.50
« PASSOA 7.50
« PASTIS RICARD 7.50
« LILLET BLANC/ROSE 7.50
- GET 27 7.50
- PORTO BLANC/ROUGE 7.50
« PICON NATURE 7.00
« PICON VIN BLANC/BIERE 9.00
« PINEAU DES CHARENTES 7.50
« VERRE DE VIN BLANC/RoSE/ROUGE 4.50
« COUPE DE BULLES 8.00

« COUPE DE CHAMPAGNE F.MALETREZ BRUT ler CRU 13.00
+ SOFT + 3.00



NOS BOISSONS

* PINA COLADA 9.50

« APEROL SPRITZ CLASSIQUE- LIMONCELLO 9.50

« APEROL GREEN SPRITZ 9.50

« MOSCOW MULE 11.00
VODKA, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

« LONDON MULE 11.00
GIN, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

- CARIBBEAN MULE 11.00
RHUM BRUN, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

« CHARTREUSE MULE 13.00
CHARTREUSE VERTE, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

« STEARMAN 11.00

COINTREAU, LIQUEUR DE FRAMBOISE, SUCRE DE CANNE,
JUS DE CITRON, PROSECCO

« ANTONOV 11.00
VODKA, PASSOA,JUS D'ORANGE, GRENADINE
« STEMME 11.00

VIN BLANC, GIN, CAMPARI, JUS D'ORANGE

CS%CLCLW 3cl

« JAGERMEISTER 4.50
* TEQUILA TISCAZ 4.50



NOS BOISSONS

BIERES AU FUT

« STELLA ARTOIS 25CL 3.10
« STELLA ARTOIS 33CL 3.50
« STELLA ARTOIS 50CL 5.00
« HOUPPE 4.20
« TRIPEL KARMELIET 5.00
« HOEGAARDEN BLANCHE 3.50
« HOEGAARDEN ROSEE 4.00
BIERES EN BOUTEILLE

« JUPILER 3.10
« JUPILER 0% 3.10
- LEFFE BLONDE 4.20
« LEFFE BRUNE 4.20
- LEFFE BLONDE 0% 4.00
- DUVEL 4.90
- VICTORIA 4.90
« CHOUFFE 4.50
« HOUPPE «JAMBES EN L'AIR» 450
- VEDETT IPA 450
- BIERE DU MOIS 4.50
- CORONA 4.30
- DESPERADOS 0% 4.0
« SCOTCH CTS 5.20

« ORVAL 5.50



NOS BOISSONS

5cl
« GIN BEEFEATER 8.00
« ENGINE GIN 100% BIO 8.00
« GIN BULLDOG 9.00
« GEMBLUE GIN (GIN BELGE DE GEMBLOUX) 9.00
- PANDA GIN (GIN BELGE DE WATERLOO) 9.00
« VODKA ABSOLUT 8.00
« ERISTOFF RED 8.00
« RHUM HAVANA BLANC 8.00
« RHUM HAVANA BRUN 8.00
« WHISKY J&B 8.00
« WHISKY JOHNNIE WALKER RED LABEL 8.00
+ SOFT +3.00
+ RED BULL + 5.00
ALCOOLS 0%
« GIN COPPERHEAD 0% 8.00
« FUNNY PISANG 0% 7.00
« PINA COLADA 0% 7.80
« AMARETTO POMME - CERISE 7.80

+ SOFT +3.00



NOS BOISSONS

« %L EAU PLATE / PETILLANTE BRU 3.00
« 5L EAU PLATE / PETILLANTE BRU 5.00
« 1L EAU PLATE / PETILLANTE BRU 8.50
SUPPLEMENT MENTHE OU GRENADINE +0.50
» PEPSI [ PEPSI MAX 3.20
« ICE TEA [ ICE TEA PECHE 3.20
« SCHWEPPES TONIC /| AGRUMES 3.20
- SPA ORANGE / CITRON 3.20
« LOOZA ORANGE | POMME-CERISE / ANANAS 3.50
» JUS DE POMME BIO « MAISON » 4.20
« RED BULL 5.00
JUS FRAIS PRESSES
- ORANGE 6.00

BOISSONS A BASE DE GINGEMBRE
« BOTTOMS UP LEMON / CHILI / GINGER BEER 4.20

« PLANCHE APERO A PARTAGER 14.00
FROMAGES, SALAISONS, BOUDINS, KROEPOEKS,...

« PORTION FROMAGES OU SAUCISSONS OU MIXTE 6.00

« PORTION TRIO (FROMAGES/SAUCISSONS/OLIVES) 8.00

« CROQUE-MONSIEUR 10.50

« CHIPS 2.50



NOS BOISSONS

Boissons chawdes

« CAFE 310

- DECAFEINE 3.30

« EXPRESSO 3.10

« DOUBLE EXPRESSO 4.00

« CAPPUCCINO LAIT /| CREME FRAICHE 4.60

« LATTE SPECULOOS / CARAMEL BEURRE SALE 5.20

« CHOCOLAT CHAUD 4.90

« THE / INFUSION 420

« THE MENTHE FRAICHE 4.90

ALCOOLISEES

« IRISH COFFEE 11.00
WHISKY JAMESON, CAFE, CREME

« ITALIAN COFFEE 11.00
AMARETTO, CAFE, CREME

« CARIBBEAN COFFEE 11.00
RHUM BRUN, CAFE, CREME

« FRENCH COFFEE 1.00

COGNAC, CAFE, CREME



NOS BOISSONS

3cl
WHISKY
« AUGUST 17TH 3 ANS 40° (BELGE) 10.00
» GLENFIDDICH 12 ANS SINGLE MALT SCOTCH 11.00
« NIKKA FROM THE BARREL 51,4° (JAPON) 13.00
« ARDBEG 10 ANS 46° [SLAY SINGLE MALT 14.00
RHUM
« BLACK HAWK SPICED RHUM (RHUM BELGE) 12.00
« DON PAPA 40° (PHILIPPINES) 10.00
« CLEMENT VSOP 40° (MARTINIQUE) 11.00

« CHAIRMAN'S RESERVE LEGACY 43° (SAINTE LUCIE) 10.00

AUTRES

« VODKA GREY GOOSE (FRANCE) 9.00
« COGNAC FRAPIN VS 40° 9.50
« CALVADOS BOULARD VSOP 40° 10.00
* LIMONCELLO ISOLABELLA 9.00
« AMARETTO DISARONNO ORIGINALE 9.00
« SAMBUCA ISOLABELLA 9.00
* BAILEYS 9.00
« COINTREAU 9.00
« GRAPPA BORGO ANTICO AMARONE BARRICATA 9.00
« CHIVAS 9.50
« CHARTREUSE VERTE 55° 11.00

« POIRE COGNAC “BLACK PEAR” (BELGE) 8.00



ENTREES FROIDES

« VEAU EN VITELLO

CREME D’ANCHOQOIS, CAPRES, COPEAUX DE PARMESAN

- TERRINE DE GIBIER

ROUELLES D'OIGNONS FRITS ET CONFITURE D'OIGNONS
« SAUMON GRAVELAX [ PATE FEUILLETEE

« RILLETTES DE CANARD

GESIERS CONFITS, MAGRET FUME ET PICKLES DE RAISINS

ENTREES CHAUDES

« VELOUTE DE PATATES DOUCES AUX EPICES v

« CAMEMBERT INDIVIDUEL AU FOUR w7
POMMES DE TERRE ET SALADE

« OS A MOELLE A LA FLEUR DE SEL ET PERSIL (2PIECES)
« CROQUETTES FROMAGERES (2 PIECES)

« CROQUETTE AUX CREVETTES (1 PIECE)

« CROQUETTES AUX CREVETTES (2 PIECES)

« CROQUETTES MIXTES (2 PIECES)

MENU

19.00

17.00

21.00
22.00

12.00
19.00

18.00
16.00
10.00
20.00
18.00



« SALADE CESAR

POULET GRILLE, CROUTONS BRIOCHES, VINAIGRETTE CESAR

« SALADE AU CHEVRE

BILLES DE CHE VRE, POMMES ET CREME BALSAMIQUE

« SALADE DE LA MER

SAUMON FUME, CREVETTES ROSES, SALICORNE, CALAMARS FRITS
« SALADE VEGETARIENNEN/

MAIS, CHOUX, FEVES EDAMAME ET HARICOTS ROUGES

« LINGUINE A LA BOLOGNAISE
« LINGUINE A LA CARBONARA

« PATES GRECQUES AUX LEGUMES DE SAISONNg
« PACCHERI, BOEUF HACHE, CHORIZO ET TOMATES

WM/Z?%

« VEGETARIEN g

GUACAMOLE, SALSA FRESCA, ROQUETTE

« CHEESEBURGER « AERODROME DE NAMUR »

FIN STEACK DE VIANDE HACHEE DE BCEUF, CHEDDAR, LARD,
SUCRINE, TOMATES, OIGNONS FRITS, MAYONNAISE, SAUCE BBQ
« HAMBURGER DE POULET

POULET PANE, CHEDDAR, GUACAMOLE, OIGNONS FRITS

« BURGER DE POISSON PANE

SAUCE TARTARE, SUCRINE

MENU

19.00

17.00
24.00

16.00

18.00
20.50
19.50
21.00

17.00

19.50

18.50

16.00



MENU

Cote [ewvie

NOS CLASSIQUES

« ONGLET DE BCEUF A L'ECHALOTE 23.00
FRITES, SALADE

« BOULETTES A LA LIEGOISE 20.50
FRITES, SALADE

« TARTARE DE BCEUF 22.00
FRITES, SALADE

« SUPREME DE PINTADEAU 24.00
FONDUE D’ENDIVES AU VIN ROUGE

« JOUES DE PORC CONFITES 23.00
STOEMP AU CHOU

« CHICONS AU GRATIN 22.00

ECRASE DE POMMES DE TERRE

NOS GRILLADES DE VIANDES

« PAVE DE BOEUF DE NOTRE BOUCHER 27.00
« ENTRECOTE DE BCEUF CHAROLAISE (350 GR) 38.00
Nos sauces: BEARNAISE - POIVRE VERT - ARCHIDUC - BEURRE MAITRE D'HOTEL
3.00€

Cote fVer
« TRUITE SAUMONEE 24.00
MOUSSELINE DE CELERI RAVE ET JUS BISQUE
* FILET DE BAR 24.00
BUTTERNUT, CAROTTES GLACEES ET EDAMAME
« DOS DE COLIN 23.00
PATATE DOUCE ET LEGUMES DE SAISON
* FISH AND CHIPS 23.00

SAUCE TARTARE, FRITES



MENU

« SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE 13.00
* NUGGETS DE POULET, COMPOTE DE POMMES, FRITES  13.00
« POISSON PANE, SAUCE TARTARE, FRITES 13.00
« BOULETTES A LA LIEGOISE, FRITES 13.00

S
gsv

MENU MINI PILOTE

1 plat enfant au choix
+

1 eau plate/pétillante ou grenadine/menthe

ou 1 jus Looza orange/pomme-cerise/ananas
+

1 boule de glace (parfum au choix)

17,50€




MENU

NOS ESCALES SUCREES

« TARTE TATIN AUX POMMES 11.00
« MERINGUE GLACEE AU CHOCOLAT 10.00
« SUCCES PRALINE 11.00
« PAIN PERDU AU CARAMEL BEURRE SALE 12.00
« MOELLEUX AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE 12.00
« CREPES

= NATURE 10.00

= AU SUCRE 10.00

= MIKADO 13.00
o MILKSHAKES 10.00

VANILLE, CHOCOLAT, MOKA, BANANE, FRAISE

NOS ESCALES GLACEES

« CAFE GLACE 12.00
« CAFE LIEGEOIS 12.00
- DAME BLANCHE/DAME NOIRE 11.00
« BANANA SPLIT 12.00
« COUPE COLONEL (SORBET CITRON / VODKA) 13.00
« LA BOULE DE GLACE/SORBET 3.00

VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT,MOKA, BANANE, CITRON, PASSION
SUPPLEMENT CREME FRAICHE + 150



La Brasserie de U acrodrome vouns
remercie ef espere que Vous avez
passe un aﬂréa,éfe vol en notre
com{aaﬂwle.
A bientst pour un froc/wu'n
voyage des saveurs. . ..
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