Horaire d’ cuverture

Bar

DU LUNDI AU JEUDI ET LE DIMANCHE DE 9HOO A 17H30
VENDREDI AU SAMEDI DE 9HOO A 23HOO

Restaurant

DU LUNDI AU DIMANCHE DE 12HOO A 14H30
VENDREDI ET SAMEDI SOIR DE 18HOO A 21H30

RUE CAPITAINE AVIATEUR JACQUET, 44 — 5020 SUARLEE (NAMUR)
POUR TOUTE RESERVATION :
MAIL : BRASSERIERAERODROMEDENAMUR.BE
TEL. : 081-55-93-53

o @BRASSERIE DE L’ZAERODROME DE NAMUR @ @BRASSERIE_AERODROME_NAMUR



Boissons

Sofls

e 4L EAU PLATE / PETILLANTE ..0ooviiiiiiiiiiiann...
e 2L EAU PLATE / PETILLANTE «oiviieiiiaieeaeannn.

e 1L EAU PLATE / PETILLANTE

e SUPPLEMENT MENTHE OU GRENADINE .........

e PEPSI/ PEPSI MAX

¢ ICE TEA/ICE TEA PECHE .....ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiin.
e SCHWEPPES TONIC / AGRUMES ..............cou....
e SPA ORANGE / CITRON ...coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiae.
e LOOZA ORANGE / POMME-CERISE / ANANAS ..
e JUS DE POMME BIO « MAISON » ....ccoiviiiiiinaennn..
¢ RED BULL ..ottt

Jus frais pressés

O (OlIs¥NNI€] D) nonannacaasaanaasasnantanaasaosanaaeeaneaaeaeeanaa0aaeaa66

Boisaons a base de gingembre

e BOTTOMS UP LEMON / CHILI / GINGER BEER .

¢ EXPRESSO ..uiuiiiiiiiiie e
e DOUBLE EXPRESSO ..coiiiiiiiiiiiiiiiieieiieeeeeeea
e CAPPUCCINO LAIT / CREME FRAICHE .............
¢ IRISH COFFEE ..ottt

e LATTE SPECULOOS / CARAMEL BEURRE SALE

e CHOCOLAT CHAUD .ottt
¢ THE / INFUSION ..oviiiiiit i
e THE MENTHE FRAICHE ..ot

.00
.00
.50
.50
.20
.20
.20
.20
.50
.20
.00

.00

.20

.10
.30
.10
.00
.60
.00
.20
.20
.20
.90



Biéres au fiit
¢ STELLA ARTOIS 25CL ouiuitiiiiiiiie e e
¢ STELLA ARTOIS B3CL. couiuiuiniiii e
HOU P PE ..ottt e e
¢ TRIPEL KARMELIET ..outuinitii e e
e HOEGAARDEN BLANCHE ..ottt
¢ HOEGAARDEN ROSEE ..ouiuiuiiii e e

‘Bieres bouteille

@ JU P LE R o
@ JUPILER O tuiiiiiiiiiit e
e LEFFE BLONDE ..o s
O |L=]7FS, [SIRWUINIS,  sooooooooosoosoosoosoosoosoos00800800800000000000006006006008006006006008
¢ LEFFE BLONDE O% .uoiiniitiiiiiit e e
O IDIENA T E 5 500000066600000066660000000566000300066600000006066a00058005066005006606300000000000

¢ DESPERADOS O  «euuiititte ittt e e e
O SXSONNS S | (G1/5) sa00a0000600000000666000300066660000000066300080005006000000606300300005000

.10
.50
.20
.00
.50
.00

.10
.10
.20
.20
.00
.90
.90
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.50
.30
.10
.20
.50



fpéritifs

0 KI R R C A S S S o e e e e e 7.00
0 KR R RO Y AL i e e e e e e e et ettt ettt 9.00
e MARTINI BLANC/ROUGE ..o e 7.50
0 C A M P A R o e e e e e e e 7.50
0 P IS AN G o 7.50
¢ BATIDA DE COC O ittt ettt e ettt ettt ettt e aeiaaenns 7.50
0 P A S S O A 7.50
0 P A ST IS RIC A R DD ittt et e ettt ettt ettt e eaaenes 7.50
o LILLET BLANGC/ROSE .ottt e e e e 7.50
L S 2 S 7.50
e PORTO BLANC/ROUGE .. e e 7.50
o PIC ON NATURE ittt e e e e et ettt ettt eaaenes 7 .00
e PICON VIN BLANC/BIERE . .outttt et e e 9.00
e PINEAU DES CHARENTE S ..ottt ettt iaieiaaenns 7.50
0 P RO S E C C O i 8.00
= 1 S I + 2.50
Cocktails

0 P N A C O L A DD A e e e e e e e e 9.50
e APEROL SPRITZ CLASSIQUE - LIMONCELLO ..cciviiiiiiiiiiiiinn.. 9.50
e APEROL GREEN SP RIT Z oottt ettt 9.50
0 ST E A R M AN ottt s 11.00

COINTREAU, LIQUEUR DE FRAMBOISE, SUCRE DE CANNE, JUS DE CITRON, PROSECCO
0 AN T O N OV .ot e e e e e e e e e e s 11.00
VODKA, PASSOA, JUS DORANGE, GRENADINE
0 ST E M M it 11.00

VIN BLANC, GIN, CAMPARI, JUS D’ORANGE



fllcools

e GIN BEEFEATER ..ottt 8.00
O 3N (€i INN| 2 (€l IN |- sananncnnannannnnnnnannaanmnnan6a6606606666666660606606006600E06E06E066060060 8.00
O (cHllINFI=)BJ| E]E)BXOXE) 55 600000000660000000006000000006660000000006000000000a60005030006000003300 9.00
e VODKA ABSOLUT oot e 8.00
O IRIAIUIMI TR/AV/AINIA SIL/ANIC (60000000000000000000000000000006006006000006066066006500600 8.00
O RIAIWNMI IRIAVAINA BIRWUIN ooo000000000000000000000000000000000000600600600606606600606a 8.00
¢ DIPLOMATICO .ottt aaaaaaas 10.50
O WIRINISIKY WAWIILILIAMI ILAWVWEOINI ooo00000000000000000000000000006006006006066066066000 8.00
o WIRIISIKY IRIEID IL/AISIEIL & 06000000000000000000000000000000006006006000006066066006000600 8.00
0 BOUIRIBOIN JACIK DANIIEIL’S cooooososscssssssssssssssssssssssssssssssssssassassass 8.00

« NOTRE SAVOIR-FAIRE SE DEGUSTE AVEC SAGESSE »

fllcools 0%

¢ GIN COPPERHEAD O% .uutiiniiiiitt e 8.00
¢ FUNNY PISANG O% .oviiiiiiiiiiiiiii i 7.00
O F INVAN(SHO)] BN BYANS 6 s mnnannannansan6an6an0n60660660660660 6606600660 6066066066066066060060000 7.80
O AMIAIRIETTO IPOMIMIE = CERISIE ooo00000000000000000066006000006000006300666006003 7.80



Digestifs

e LIMONCELLO ISOLABELLA ...

e AMARETTO DISARONNO ORIGINALE ...
O AMIAIRIETTO DISAIRGININIG WISILVIET ccoccoossssaccccoossossaccosssssaacscoonsoss

e SAMBUCA ISOLABELLA .........
O [SYNILIZN? S 6000000000000000000000000000000000
e COINTREAU ...
O @IRVAPIF/S cocoocoocaacacncasaanaasannanaana
e THE BUSKER IRISH WHISKEY
O GIrIIN/¥S 6o0c000000000000000000000000000000
e COGNAC FRAPIN VS ..............
e CALVADOS COURVOISIER VS

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.50
85
.50
85






Menus

Entrées froides

e TERRINE DE MARCASSIN ...
MAYONNAISE AU RAIFORT, CONFITURE D’OIGNON, PICKLES DE CHOUX

0 CARIPACCIO DIE, FILET DIE BICIAIE ccoocooosssssccccossossassossssssssccoooss
MARINADE MIEL, BAIES DE GENEVRIER, BETTERAVE ROUGE, GRENADE

e CUBES DE THON ROUGE .. ..iiiiiiiiiiiiiaaaaas
MARINES SOJA, PIMENT, CITRON VERT, SUCRINE, CHOU RAVE

e MAGRET DE CANARD FUME ... i
FOIE GRAS, CHICONS, POMME, BRIOCHE

éntrees chaudes
e ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD .ottt
QUINOA AUX CHAMPIGNONS, JUS BALSAMIQUE

e VELOUTE DE POTIMARRON ...0uiitiiitiiiiiiiiieiie e eaeeeeeaaee
GRAINES DE COURGES GRILLEES, CREME

e CHEVRE CHAUD ET MIEL .iuiuitititiie e
SUR FEUILLETE ROULE, SALADE, NOIX

e CROQUETTES FROMAGERES (2 PIECES) .vuuviueineineanianaeaeaneanannss
e CROQUETTES AUX CREVETTES (2 PIECES) tevvttritreiraernerneenaennnnns
e CROQUETTES MIXTES (2 PIECES) +tuuettueetuaeetuaeetuaeenaeesnaaennaeennnnns

Salades Compoaées

o SALADE CE S AR i e e e,
POULET GRILLE, CROUTONS BRIOCHES, VINAIGRETTE CESAR

O S/ NE/NB) = WY/ EBYO) SIS r600000000066a00000006666000000060030000006603003006060660000000
BLEU D’AUVERGNE, POMMES, NOIX, CELERI

e SALADE DE CHICONS ...ttt
POMMES DE TERRE, PLEUROTES, MOUTARDE

e SALADE DE LA MER . oottt
SAUMON FUME, CREVETTES ROSES, SALICORNE, CALAMARS FRITS

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS
OU LISTE DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



Plals classiques

e ONGLET DE BGEUF A L’ECHALOTE «.tuiiiitiiit e 23.00
ERIES!

e BOULETTES A LA LIEGEOISE .eueiuiiittt e 19.50
FRITES

e TARTARE DE BQEUF, FRITES, SALADE ..ottt 22.00
FRITES, SALADE

e CHICONS AU GRATIN oottt 21.00

e JOUES DE PORC CONFITES «uiuiutitte e 21.00

Pates

e LINGUINE A LA BOLOGNAISE t.iutiiiiiiieiie e 18.00

e LINGUINE A LA CARBONARA .ottt 20.50

e PATES AUX LEGUMES DE SAISON ..ottt 19.50

] (]

Grillades de viandes

e PAVE DE NOTRE BOUCHER ...uinintitt e 26.00

e ENTRECOTE CUBEROLL IRLANDAISE (350 GR) ..c0ovvvvevinnn... 35.00

Supplément sauces

e BEARNAISE .o 3.00

0 POIVRE VERT oottt 3.00

0 R AIF O R T ettt 3.00

e BEURRE MATTRE D HOTEL otuuttttt e e 3.00

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS
OU LISTE DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



Hamburgers

e VEGETARIEN .ottt 17.00
GUACAMOLE, SALSA FRESCA, ROQUETTE
e CHEESEBURGER « AERODROME DE NAMUR » .ooooviiiinininnn... 19.50

FIN STEAK DE VIANDE HACHEE DE BEUF, CHEDDAR, LARD, SUCRINE,
TOMATES, OIGNONS FRITS, MAYONNAISE, SAUCE BARBECUE

O IRIAMIBUIIRGIEIR DIE POUILIETT ssscccc000000000000000000006006006a000060006660000664 18.50
POULET PANE, CHEDDAR, GUACAMOLE, OIGNONS FRITS
e BURGER DE POISSON PANE ..ottt eeeeeeeiaaans 16.00

SAUCE TARTARE, SUCRINE

Plals de poissons

L e I I I D 1 S N Y 23.00
ECRASE DE POMME DE TERRE, BEURRE BLANC

e FILET DE SEBASTE .ottt e 26.00
BEURRE AUX CAPRES, FEVES EDAMAME, POIREAUX

e TATAKI DE SAUMON ittt ittt ettt ie e e i iaeaaans 27.00
GRAINES DE SESAME TORREFIEES, SAUCE SOJA

e FISH AND CHIP S o e it ettt e e e eiaanns 23.00

SAUCE TARTARE, FRITES

Plats enfanls

e SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE ..oviiuiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeiaeieaanns 13.00
e NUGGETS DE POULET, COMPOTE DE POMMES, FRITES ...... 13.00
e POISSON PANE, SAUCE TARTARE, FRITES ...ccocevviiiiiiinannnn. 13.00

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS
OU LISTE DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



Desserts

e CREME BRULEE . .ot 11.00
e TARTELETTE CHOCOLAT ET ORANGE ..ottt 9.50
« PAIN PERDU, TOFFEE CARAMEL, GLACE VANILLE .............. 10.50

« PROFITEROLES GLACEES (2 PIECES), CHANTILLY, CHOCOLAT ... 10.50

Crépes

N ATURE S ottt 10.00
@ AU SUGCRE ittt 10.00
O MIKADO .ot e 13.00
Desserts glacés
0 CAFE GLACE ottt 12.00
¢ CAFE LIEGEOIS oot 12.00
e DAME BLANCHE/DAME NOIRE ..ttt 11.00
e BAN AN A S P LT oottt 12.00
e COUPE COLONEL (SORBET CITRON / VODKA) ...oeiviiiiiininnnn... 13.00
laboule : 3.00
Supplément créme fraiche : +1.50

e VANILLE « FRAISE

e CHOCOLAT e CITRON

e MOKA « PASSION

« BANANE « GOUT DU JOUR
Milk-shakes
«GOUTS : VANILLE, CHOCOLAT, MOKA, BANANE, FRAISE ....... 8.00

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS
OU LISTE DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



LA REFERENCE NAMUROISE POUR
VOS EVENEMENTS D’EXCEPTION

—_——
NSNS

——

- =
——

Vous désirez louer un espace pour un diner privé, un événement, une réunion d’'affaires ?

Vous organisez un incentive, un séminaire, une conférence, une expo ou toute autre
manifestation qui nécessite une salle ?

Découvrez nos espaces polyvalents modulables entierement équipés et nos formules
team-building tout a fait exceptionnelles : vols en planeur, en hélicoptere, en drone ou
encore en montgolfiere. Et pour garder un peu les pieds sur terre : simulateur de vol, quizz
« Freddy Challenge », VR, mini-karting, etc... sont un apercu de ce que nous vous proposons
dans un cadre exceptionnel.

Antony Pellegriti

Event Manager

081559359
antony@aerodromedenamur.be

Rue Capitaine Aviateur Jacquet 44
5020 Suarlée
www.aerodromedenamur.be
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